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Importancia de la biotecnologia enzimética en la industria de alimentos
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RESUMEN EXTENDIDO
Las enzimas a nivel industrial van ganando terreno debido al enorme potencial que estas poseen,
como ser: una elevada especificidad de sustrato; son versatiles; econdmicas; permiten mejorar los
procesos industriales, obteniendo productos de mayor calidad; mayor rendimiento, y menor efecto

ambiental.

En los ultimos afios, el uso de enzimas de origen microbiano va en aumento, debido a que poseen
ventajas comparadas con las enzimas de origen animal y vegetal, por ejemplo: poseen un
crecimiento acelerado, medios de cultivo econdmicos, requieren de espacios reducidos, el cultivo
en biorreactores es controlado y estable, la mayor parte de las enzimas microbianas son

extracelulares lo que facilita su recuperacion y posterior purificacion (Binod et al., 2013).

En la industria de alimentos, las enzimas microbianas son utilizadas en las areas de: panificacion,
lacteos, grasas y aceites, productos carnicos, jugos, industria de bebidas fermentadas y destiladas
(Moral et al., 2015). Bolivia cuenta con una riqueza inmensa de fuentes enzimaticas, como son los
microorganismos extremofilos y otros, pero el desarrollo biotecnoldgico aun es limitado, pocos

son los centros de investigacion que trabajan con la produccion de enzimas de interés industrial.
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El desarrollo de la biotecnologia requiere de mayores convenios entre los centros de investigacion,
empresas privadas y el gobierno, para potenciar esta area y generar productos que beneficien a las
industrias, permitiéndoles un mayor desarrollo de productos, generen mayor demanda del mercado

nacional e internacional y, de esta manera, se fortalezca el area cientifica y tecnoldgica del pais.
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